DISCIPLINE 1* biennia |2° blennio [5* anno

Come raggiungerci r [z (s]e] =

',

Vg —

Lingua & Letteratura italana
Servizi per I'enogastronomia e 'ospitalita 2,

et | ek | |
A ik | R
[T TT U Y

Yn_ .
nlherghiern ?‘% E:';I Inglese

EY E!Erﬂilitl
Tel. Centrale 06121126000 — Alb, 0699220404 ",

d oonom
F ;F Crritto e E ]

Sito web www.isisdebegnac.net

E-mail ipsar.ladispoli@gmail. com 7 Leienze Matori & Sporthe

[ LS S T AN

Aelighone Cattolica o atthvitd alternathe

Codice meccanografico RMRHO5%010Q)
I;"i.. lGln-uriﬁl

4
2

3

4

'_2

F Seienze Itegrate i
2

i

i

21

2

® AREA COMUMNE ORE SETTIMANALI 15| 15| 15

|ATTINTTA" E INSEGMAMENT] D INDNELZD0

ks s 001 Gaoaghd 2

Dalla stazione Termini: trena in direzione Pisa  |[Chimias

scendere alla stazione di Ladispoli. Da tianzs daghl Almenti

Roma con autolinee C.O.T.R.A.L. : prendere (- Sw.SNofai ief ocns

3 _ . . 2 . Lab. ser. enogastr, - setl. sala e vendita
bus in via Lepanto direzione Civitavecchia o da | = = =

P | Bl | B | b | B
P B | Bl | Bk | Bl |

Civitavecchia direzione Roma. Seconda Lingua Straniera [Francese]

In auto, &l 2 Roma= Civitavecchia, uscita ARTICOLADIONE “ENOGASTRONOMIA

Ladispoli I5cienza e Cultura SelrAlmentarione
Dirito ¢ tec. ammin. siruttura ricettiva

Fercorrenda la Via Aurelia:

u
[ g L T

¥  Entrata Sud- Via di Palo Laziale { Km 37) jLabi. sev. enogasty, seticre cetin

wa o |

»  Entrata Centro— Via Settevene Palo { Km 42) 2220 "‘ﬂ“"-“““:::::zﬂ
¥  Entrata Nord- Yia di Torre Flavia. e

jered & Cultura delCAlimantazions

Dirftio @ tec. Smmin, Anaturs ficetiha

fLab. ser. enogaclr. settone cuting

o | Pk | A | e
| | |
i | p ||

b, siif, BRORaELr. sattare mila o vendita
ﬂmm'umnﬂm'ﬂ'

(S EE  culnara dedl ARrE T HOrE

Diritto & toc ammin, strattura ricettivg

Tecniche di Comuanicacione

o | rE AR |
E LR
F TN . Y

Lab. sar, di gccoglienta buristics

AREA DI INDIRIZZE) ORE SETTIMANALL 12 |12 (17 (17 | 17

TOTALE ORE SETTIMANALI (33 3232|132 32




PER CHI ... UN’ATTIVITA’ COINVOLGENTE E VARIA

NELLA QUALE VALORIZZARE TANTE LO STUDENTE PUO’ SCEGLIERE TRA
ABILITA? > L articolazione “Enogastronomia”

> L’ articolazione “Servizi di sala e vendita”
> L’ articolazione “Accoglienza turistica”
>

> Vuole essere “ambasciatore” della cucina e

dell’ospitalita del mondo

> Ha propensione per le relazioni interpersonali e

e li . AMBITI PROFESSIONA_LI ) L’articolazione”Prodotti dolciari e industriali”
ama le lingue straniere > Valorizzazione, produzione, trasformazione, conser- = : .
. . . . L —
> B’ ben disposto a lavorare in gruppo e sa comu- vazione e rappresentazione di prodotti enogastrono- 3 i
. mici;
nicare >  Amministrazione, produzione, organizzazione, ero-
SE... ga;ione e vendita di prodotti e servizi enogastrono-
mici;
> Ti interessano le tradizioni locali e le nuove ten- > Organizzazione e gestione delle attivita di ricevimen-
denze enogastronomiche nazionali ed internazio- to delle strutture turistico- alberghiere.

nali IL DIPOLOMATO DI QUESTO INDIRIZZO HA

»  Vuoi valorizzare le risorse ed i prodotti tipici del ~ COMPETENZE

territorio > Per operare nelle filiere dell’enogastronomia e
dell’ospitalita alberghiera;
Per organizzare eventi che valorizzino il patrimonio
ospitalita delle risorse ambientali, artistiche, culturali, artigia-
nali del territorio e la tipicita dei prodotti locali.

> Ti piace operare nel settore della ricezione e dell’ >

PER ESSERE IN GRADO DI

> Intervenire in tutto il ciclo di organizzazione e gestio-
ne dei servizi nelle filiere dell’enogastronomia e
dell’ospitalita alberghiera, anche con I’uso delle nuo-
ve tecnologie;

> Svolgere attivita operative e gestionali per
I’amministrazione, produzione, organizzazione, ero-
gazione, e vendita di prodotti e servizi enogastrono-
mici;
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> Promuovere le attivita di ricevimento per organizzare
i servizi in relazione alla domanda stagionale ed alle
esigenze della clientela;

> Attivare sinergie tra i servizi di ospitalita dell’ acco-
glienza e I’offerta enogastronomica del territorio.




